
  

 

 

 

2016年 12月吉日 

ルレ・エ・シャトー 

                                        プレスリリース 2016 Vol.９ 

 

世界的会員組織「ルレ・エ・シャトー」世界大会、成功裏に終了 

 

世界に約 550 軒の高級ホテルや一流レストランが加盟する国際会員組織「ルレ・エ・シャトー」（本部=フランス・パリ）の

アジア・パシフィック地域で初となる世界大会が、去る 11月 28日～12月 1日の４日間東京で開催された。世界中の

一流ホテル・レストランのオーナーやシェフら約 450名以上が参加し、4日間のプログラムが盛大に執り行われた。 

 

11月 28日の神田明神でのウェルカムパーティーに始まり、11月 29日の年次総会、11月 30日の明治記念館におけ

る「カンファレンス」および「ファイン・アート・オブ・リビングマーケット」、同日夜に

開催された八芳園におけるガラパーティー、そして 12 月 1 日のショーケース

に至るまで、充実したプログラムを通じて、各国からの参加者は、日本の食や

伝統文化、地方の魅力など、様々な角度から日本の素晴らしさに触れるこ

とが出来た。今までのルレ・エ・シャトーの世界大会の中でも、一番記憶に残

る素晴らしい大会だったという称賛の声が、多数の方から寄せられ、ホスト役

である日本のルレ・エ・シャトーメンバーや日本支部スタッフも 18 ヶ月に亘る

準備期間を経て成功裏に終わったことに感無量であった。 

 

特に「カンファレンス」および「ファイン・アート・オブ・リビングマーケット」は、初めての試みとしてメディアやインフルエンサーの方々

も招待し、公開イベントとして行われた。 

 

オープニングスピーチでは、憲仁親王妃久子殿下より、ルレ・エ・シャトーのアー

ル・ド・ヴィーヴル(人生を豊かにする術)を追求する姿勢に対し、お褒めの言葉

を賜った。 

ルレ・エ・シャトーの副会長オリヴィエ・ローランジェシェフは、日本文化が、世

界に与える影響力の大きさについて言及すると同時に、次世代への教育の重

要性を訴えた。 

東京をベースに活躍するアメリカ人ジャーナリスト、メランダ・ジョー氏は、日本

の美意識と料理の根幹には、自然に対する敬意が存在すると力説。 

パリ在住の詩人であり料理に関する著書も多い関口涼子氏は、料理は日常生活において五感を駆使する数少ない行為

であり、多くの感動をもたらすことができると説明。 

ルレ・エ・シャトーメンバーのミッシェル・ブラスシェフは、30年来の日本との関わりの中でもっとも強く感じるのは、日本人の食

材に対する敬意と食材本来の味や食感を生かした調理方法だと言及した。 

同様にルレ・エ・シャトーメンバーのピエール・ガニエールシェフは、日本では料理を詩的、視覚的に捉えていると述べた。 

 

ルレ・エ・シャトーはこれからも常に革新的なアイデアとノウハウを世界中で共有しながら、あらゆる課題に取り組み、食とおも

てなしによるより豊かな世界の実現を目指す。 

 

 



  

 

ルレ・エ・シャトーについて 

ルレ・エ・シャトーとは、1954年に設立以来、ホテルオーナーやシェフによる個人・家族経営の魅力的な高級ホテルや一
流レストランが加盟する協会です。加盟には厳格な審査があり、ホスピタリティの高さを象徴する協会として知られ、現在
では世界 60 ヵ国以上、約 550軒が加盟しています。お客さまひとりひとりとの一期一会を大切にし、本物のリレーション
シップを築くという情熱を共有しています。 

ナパバレーのぶどう畑から、フランスのプロヴァンス地方、インド洋にちりばめられた数々の美しいビーチ、そして伝統的な日
本の温泉旅館まで、世界中の様々な国や地域で、ルレ・エ・シャトーのメンバーがお迎えし、その土地の風土に根ざした
美しいライフスタイルや魅力へと誘います。 

ルレ・エ・シャトーのメンバーは、世界各国・地域のホスピタリティや食文化の多様性と豊かさを大切に守り、より多くのお客
さまへ提唱してくことを理念として共有し、2014年 11月にユネスコで宣言したルレ・エ・シャトーのヴィジョン―その土地
の伝統や環境を守りつづける―を日々実践しています。 

ルレ・エ・シャトーのヴィジョン：“食とおもてなしによるより豊かな世界” 

 

ルレ・エ・シャトーの[ヴィジョン]とは？ 

ルレ・エ・シャトーには世界の全メンバーが共有する「ヴィジョン」という行動指針があります。”食とおもてなしによる、より豊かな世界”をメイン

コンセプトに、加盟メンバーのオーナーやスタッフは皆、以下のような行動指針を日々実践しています。ルレ・エ・シャトーの「ヴィジョン」のキー

ワードを少しご紹介します。 

①地域を守る 

「持続可能な発展」「地域との共生」「地産地消」「その土地の小さな生産者を大事にする」「その土地の旬の食材を使う」 

②環境に配慮する 

「環境に配慮した経営」「過剰生産や資源の枯渇を避ける」「生物の多様性を保護することに貢献する」 

③食とおもてなしによる、より豊かな世界 

「食文化を豊かに発展させて継承していく」「おもてなしの芸術を究める」「スタッフのキャリア形成の道筋をつける」 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

             

  

 

 

[Facebook ページ 「Relais & Châteaux (JP)」 で最新情報を発信しています！] 

ルレ・エ・シャトーに関する、日本発信の最新や旬の情報を随時投稿しています。 

   Facebook ページでも是非、「   いいね！」を宜しくお願いします。 

 

発信元： 

ルレ・エ・シャトー 日本オフィス 神谷由紀子（かみや ゆきこ） 

〒100-6162 東京都千代田区永田町 2-11-1 山王パークタワー3階 

TEL: 03-6205-3232 | FAX: 03-6745-9282 | y.kamiya@relaischateaux.com| 

http://www.relaischateaux.jp/ 

プレスお問い合わせ： 

ルレ・エ・シャトー 日本オフィシャル PR エージェンシー 

株式会社オーダス (AUDACE Corporation) 代表 伊藤宏和（いとう ひろかず） 

〒113-0033東京都文京区本郷 1-20-4 モナージュ本郷ビル 2F 

TEL: 03-5615-8177 | FAX: 03-5615-8178 | ito@audacejapan.com 
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